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BARDOLINO DOC 
CANTINA LEVORATO 
 
Produttore: Cantina Levorato 
 

Regione di Origine: Veneto, Italia 
 

Denominazione: Denominazione di Origine Controllata 
(DOC) 
 

Vitigno: 100% Corvina 
 

Grado Alcolico: 12% 
 
Vendemmia: I grappoli sono raccolti tra la fine del mese di 
Settembre e l’inizio del mese di Ottobre quando 
raggiungono la perfetta maturazione nel rispetto di questa 
varietà così particolare. Spesso la vendemmia avviene 
durante le ore più fresche del giorno per conservare al 
massimo le caratteristiche di freschezza. 
 

Vinificazione: Dopo la prima diraspatura e spremitura 
soKice il mosto, grazie a lieviti selezionati, incomincia la 
fermentazione alcolica in vasche di acciaio a temperatura 
controllata per ottenere i profumi discreti ed eleganti tipici 
di questo vino. Segue un breve aKinamento in vasche di 
acciaio prima dell’imbottigliamento. 
 
Colore: Rosso rubino chiaro con riflessi viola che ne 
esaltano il carattere discreto ed elegante. 
 

Profumo: Molto delicato con note di ribes, mirtillo, rosa 
canina e viola mammola che armoniosamente associate al 
profumo di erbe di montagna completano il quadro 
olfattivo. 
 

Gusto: Elegante e di buon equilibrio con sentori di frutta 
rossa seguito dalla spezia chiara che ne arricchisce la 
complessità e la piacevolezza. I tannini sono soKici e 
perfettamente integrati con una freschezza molto 
caratteristica. 
 
Abbinamenti gastronomici: Salumi in genere, formaggi 
freschi, carni bianche e pasta a base di funghi. 


